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PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY

MULTIFUNKCYJNY 4XGN 2/3 — GAZOWY

- Sterowanie elektromechaniczne

— Funkcja konwekcji goracego powietrza oraz nawilzanie
bezposrednie poprzez natrysk wody na grzatke

- Lwentylator bez autorewersu

- Grzatka grilla 1,8 kW/230 V

~ Wymiary wew. komory: 390x370x(H)393 mm

— Prowadnice ze stali nierdzewnej na 4 pojemniki GN 2/3

- Odlegto$¢ miedzy prowadnicami: 70 mm

- W zestawie 1 ruszt GN 2/3

- Tacka ociekowa na skropliny z drzwi pieca

— U gdry kominek na odprowadzenie goracego powietrza
z procesu spalania gazu

~ Drzwi otwierane skrzydtowo z zawiasem po lewej stronie
- Obudowa i wnetrze komory pieczenia z wysokogatunkowej

stali nierdzewnej
- Przylacze do wody: 3/4” z gwintem zewnetrznym
- Przytacze do kanalizacji: @25 mm
- Regulowane n6zki: 55-75 mm

- Waga: 46,5 kg
kod \ w mm
227954 230 2000 620x645x(H)615
224823 podstawa pod piec  580x390x(H)750

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

7229,00
1164,00

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY

Iw

MULTIFUNKCYJINY 4XGN 2/3 — ELEKTRYCZNY

- Sterowanie elektromechaniczne
- Konwekcja i nawilzanie
- Wymiary wew. komory: 390x370x(H)393 mm
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 70 mm
- W zestawie 1 ruszt GN 2/3
- Rodzaje grzatek: konwekcyjna 3 kW, do grilla 1,8 kW
- Grzatki w komorze: dolna 1,6 kW, gérna 0,7 kW
- Regulowane ndzki: 55-75 mm
kod \ \ mm
225929 230 3000 620x555x(H)585
224823 podstawa pod piec  580x390x(H)750

224823

MHENDI

PLN
5609,00
1164,00
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Zobacz film

221060

PIEC KONWEKCYJNY H90
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- Podwajne przeszklone drzwi z nienagrzewajaca sie szyba, ktére
mozna tatwo zdja¢ do czyszczenia
- Komora czgsciowo emaliowana, o$wietlona
- Ogrzewanie za pomoc 2 grzatek, 2 wentylatory
- Zakres temperatury: od 50°C do 300°C
- Timer: 0-120 min
- Na4 blachy 438x315 mm
- Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami: 70 mm
- W zestawie 4 blachy
kod \ W mm PLN

227060 230 2670 595%595x(H)570  2020,00
223468  podstawa pod piec  595x425x(H)700  1157,00

801970 ruszt 433x338 89,00
943380 blacha 435x315x(H)8 58,00
4 aluminiowe blachy Podwdjne szklane drzwi, wentylowane grawitacyjnie Wewnetrzne o$wietlenie

320 qp HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



221017

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM H90S
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- Podwajne przeszklone drzwi z nienagrzewajaca sie szyba,
ktére mozna fatwo zdjac do czyszczenia
- Komora czg$ciowo emaliowana, o$wietlona
- Ogrzewanie za pomoca 2 grzatek, 2 wentylatory
- Zakres temperatury: od 50°C do 300°C
- Bezpo$rednie wytwarzanie pary, manualne, za pomoca przycisku
- Timer: 0-120 min
- Na4 blachy 438x315 mm
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 70 mm
- W zestawie 4 blachy
kod \ w mm PLN

227077 230 2670 595x595x(H)570  2319,00
223468 podstawa pod piec  595x425x(H)700  1157,00

801970 ruszt 433x338 89,00
943380 blacha 435x315x(H)8 58,00
Wyjmowane podwojne drzwi Nienagrzewajaca sie szyba drzwi

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

Chwytak do wyjmowania blach

321



PIECE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM

- Idealne rozwigzanie dla matych piekarni, sklepow oraz
wszelkiego typu lokali chcacych poszerzy¢ swojg oferte
0 $wieze i smaczne pieczywo

- Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii

elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie

=]

wszedzie

BLACHA

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

Zobacz film
4x
429x345x(H)9

kod 219737
typ konwekcyjny
sterowanie elektromechaniczne
pojemnos¢ komory 4 blachy 429x345x(H)9 mm
odleglosp mlgdzy 74 mm
prowadnicami
wymiary zewnetrzne 590x695x(H)590 mm
iloé¢ wentylatorow 1
bez rewersu

100°C do 260°C

termostat

model multifunkeyjny

429x345

=]

elektromechaniczny

moc/napiecie 2,8kw/230v
waga 34 kg

PLN 2079,00
PODSTAWA

kod 224670
wymiary 540x460x(H)700 mm
PLN 807,00
322

OF =

MMHENDI

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej I
- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie

- System chtodzenia elementéw sterujacych

- Wspbtczynnik szczelnosci IPX 3

- Kabel zasilajacy z wtyczka w zestawie

- 4 blachy aluminiowe 429x345x(H)9 mm w zestawie

i

225967

KOMORA ROZROSTU 8% 600x400 MM

- Sterowanie manualne

- Urzadzenia do rozrostu surowego ciasta bedace takze
podstawa pod piec

- Modutowy ksztatt urzadzen pozwala na zestawienie w szeregu
wigkszej ilosci urzadzen wraz z piecami

- Pozwalaja na oszczednos¢ miejsca oraz prezentacje Swiezo
wypiekanego pieczywa

- Ze stali nierdzewnej AISI 430

- Prowadnice na blachy cukiernicze 600x400 mm

- Przeszklone drzwi skrzydtowe

- Temperatura sterowana termostatem, 2 grzatki kazda po 1,2 kW

- Pasuje do piecow EKFA64N, EKF464NUD, EKF464NTUD

kod 225967
pojemno$¢ komory 8 blach x 600x400 mm
odleglos_c m|e_dzy 70mm
prowadnicami

wymiary zew. 795x655x(H)835 mm
termostat elektromechaniczny 30°C do 60°C
napiecie 230V

moc 24 kW

waga 43,6 kg

PLN 5509,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE KONWEKCYJNE EVOLUTION NEXT 429X345 MM

— Obudowa i komora pieczenia wykonane ze stali nierdzewnej
AISI 304.

- Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie,
otwierane od gory.

— Dostepne modele z nawilzaniem posrednim lub bezpo$rednim
(10-stopniowym).

- Chiodzenie elementow sterujacych.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Pojemos¢ komory: 4 blachy o wymiarach 429x345x(H)9 mm
(dotaczone w zestawie, aluminiowe).

- Wspbtczynnik szczelnosci IPX 3.

- Zakres temperatury: od 30 lub 100°C (w zaleznosci od modelu)
do 260°C.

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 74 mm.

- Oswietlenie LED

- EKF423NTUD - wyposazony w port USB do pobierania danych
HACCP, programowalny na 99 programdw, funkcje nagrzewania
wstepnego do 180°C oraz opcjonalnie wyposazony w potaczenie
wi-fi do aktualizacji oprogramowania.

EKF423NU
4x
429x345
kod EKF423NP EKF423NU EKF423NTUD EKF423NM
typ konwekeyjny z nawilzaniem z nawilzaniem multifunkcyjny
sterowanie elektromechaniczne elektromechaniczne panel dotykowy elektromechaniczne
- nawilzanie posrednie, nawilzanie bezpo$rednie, 8 funkcji: pieczenie statyczne
manualne, regulowane elektronicznie, (gérna grzatka, dolna grzatka,
kontrolowane za pomocg programowalny obie grzatki), pieczenie
przycisku, bez natrysku na na 99 programow, statyczne z termoobiegiem,
grzatki dotykowy panel sterowania grillowanie, grillowanie
(pojemnik za deflektorem) z kolorowymi ikonami z termoobiegiem, pieczenie
konwekcyjne, rozmrazanie

zakres temp. od 100°C do 260°C 0d 100°C do 260°C 0d 30°C do 260°C 0d 100°C do 260°C
odlegto$¢ miedzy
prowadnicami 74mm 74mm 74mm 74 mm
wymiary
zewnetrzne 590x709x(H)589 mm 590x709x(H)589 mm 590x709x(H)589 mm 590x709x(H)589 mm
ilos¢ 1,z autorewersem,
wentylatorow 1, bez autorewersu 1, bez autorewersu 2 predkosci 1, bez autorewersu
moc/napiecie 3,1kW/230V 3,1kW/230V 3,15kw/230 v 2,6 KW/230V
waga 33kg 34kg 38kg 36,4 kg
PLN 2229,00 3959,00 6269,00 3699,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHE

NDI
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE GN 1/1

- Obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304.
- Solidne prowadnice w ksztatcie litery ,L".
- Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie,

otwierane od gory.

- 2 wentylatory z autorewersem.
- Chiodzenie elementow sterujacych.
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- OSwietlenie LED.

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

kod

typ
sterowanie

zakres temp.
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilos¢ wentylatorow

moc/napiecie
waga
PLN

324

(nie sa dotaczone do zestawu).
- Wspdtczynnik szczelnosci IPX 3.
- Funkcja wstepnego nagrzewania do 180°C.

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 73 mm.

- Pojemnos¢ komory: 4 blachy GN 1/1 530x325 mm

4x
GN1/1

EKF411INUD
z nawilzaniem
elektromechaniczne
nawilzanie bezposrednie,
5-stopniowe, regulowane
za pomocg pokretta

od 100°C do 260°C
73mm
784x752x(H)634 mm
2, z autorewersem

6,4 kW/400 V
58 kg
8239,00

MHENDI

- EKF411INTUD - wyposazone w port USB do pobierania danych
HACCP, programowalne na 99 programéw oraz opcjonalnie
wyposazone w potaczenie wi-fi do aktualizacji oprogramowania.

EKF41INUD

EKF41INTUD
z nawilzaniem
panel dotykowy
nawilzanie bezpo$rednie, 10-stopniowe,
sterowanie elektroniczne,
programowalny na 99 programéw,
dotykowy panel sterowania z kolorowymi ikonami
od 30°C do 260°C

73mm

784x752x(H)634 mm
2, 7 autorewersem,
2 predkosci
6,4 kW/400 v
58 kg
9769,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE PIEKARNICZE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM 600X400 MM
- Obudowa i komora pieczenia wykonane ze stali nierdzewnej

AISI 304,

- Solidne prowadnice w ksztatcie litery ,,".

- Drzwi przeszklone, 2-warstwowe, wentylowane grawitacyjnie,

otwierane od gory.

- 2 wentylatory bez autorewersu lub z autorewersem
- w zaleznosci od modelu.

- Chlodzenie element6w sterujacych.

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem.

- Oswietlenie LED.

4x
600x400

kod

yp
sterowanie

zakres temp.
odlegto$¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne

ilo$¢ wentylatorow

moc/napiecie
waga
PLN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

EKF464N
z nawilzaniem
elektromechaniczne
nawilzanie po$rednie, manualne,
kontrolowane za pomoca przycisku,
bez natrysku na grzatki
(pojemnik za deflektorem)

od 100°C do 260°C
73mm
783x755x(H)634 mm
2, bez autorewersu

3,4 kW/230V
58 kg
6109,00

- Pojemnos$¢ komory: 4 blachy o wymiarach 600x400 mm
(nie sa dotgczone do zestawu).
- Wspétezynnik szczelnosci IPX 3.

- Odlegtos¢ migdzy prowadnicami: 83 mm, model EKF464N - 73 mm.

- Dostepna podstawa pod piec - 224434,
- Model EKFA64NTUD jest wyposazony w funkcje wstepnego

nagrzewania do 180°C, port USB do pobierania danych HACCP,
programowalne na 99 programéw oraz opcjonalnie wyposazone

w potaczenie wi-fi do aktualizacji oprogramowania.

EKF464NUD
z nawilzaniem
elektromechaniczne
nawilzanie bezposrednie,
5-stopniowe, regulowane
za pomoca pokretta

o0d 100°C do 260°C
83 mm
783x755x(H)634 mm
2, z autorewersem

6,4 KW/400 V
58 kg
8099,00

MHENDI

EKF464NUD

EKF464NTUD
z nawilzaniem
panel dotykowy

nawilzanie bezpo$rednie, 10-stopniowe,

sterowanie elektroniczne,
programowalny na 99 programéw,
dotykowy panel sterowania
2 kolorowymi ikonami
od 30°C do 260°C

83mm

783x755x(H)634 mm
2, z autorewersem,
2 predkosci
6,4 kW/400 V
58 kg
8839,00

325
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY EVOLUTION NEXT 5 X GN 2/3 ELEKTRYCZNY,
Z BEZPOSREDNIM NATRYSKIEM, STEROWANY ELEKTROMECHANICZNIE

e| 29 |e

4

5X

GN2/3
kod EKF523NUD
odlegto$¢ miedz
prom?adnicarr?i ! 80 mm
wymiary zewnetrzne 550x754x(H)662 mm
ilos¢ wentylatorow 1
zautorewersem
termostat 100-270°C
moc/napiecie 32kW/230V
waga 40kg
PLN 6739,00
PODSTAWA
kod MKTS623C
wymiary 500x556X(H)770 mm
PLN 2789,00

- Polecane do uzytku w profesjonalnej gastronomii, - Wewnetrzne, energooszczedne o$wietlenie LED

w szczegdlnosci w kuchniach otwartych, kawiarniach, - Podtaczenie wody: 3/4”
barach, stotéwkach - Wyjscie do kanalizacji: 830 mm

- Wioski, elegancki design - Odplyw wewnetrzny

- Niewielka szerokos$¢ (55 cm) pozwalajaca na umieszczenie - Mozliwos¢ stosowania mycia pétautomatycznego.
urzadzen rwniez w matych pomieszczeniach, np. w sklepie - Opcjonalna wersja morska ze zmienionym napieciem
lub na stacji benzynowej oraz zabezpieczeniami

- Komora w cato$ci wykonana z wysokogatunkowej stali - Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 80 mm
nierdzewnej AlSI 304 - Pojemnos¢: 5 tac GN 2/3

- Demontowane prowadnice na pojemniki GN - 1wentylator z autorewersem

- Podwojna, odporna na wysoka temperature szyba z uszczelka - Klasa wodoszczelnosci: IPX4

- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na
wentylator

- tatwe czyszczenie
- Drzwi z zawiasami po prawej stronie

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

326 MMHENDI



PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY EVOLUTION NEXT 5 X GN 2/3 ELEKTRYCZNY

Z BEZPOSREDNIM NATRYSKIEM, EKRANEM DOTYKOWYM

- Polecane do uzytku w profesjonalnej gastronomii,
- w szczegdlnosci w kuchniach otwartych, kawiarniach,

- barach, stotowkach
- Wioski, elegancki design

- Niewielka szeroko$¢ (55 cm) pozwalajaca na umieszczenie
urzadzen réwniez w matych pomieszczeniach, np. w sklepie

lub na stacji benzynowej

- Komora w cato$ci wykonana z wysokogatunkowej stali

nierdzewnej AlSI 304

- Demontowane prowadnice na pojemniki GN
- Podwéjna, odporna na wysoka temperature szyba z uszczelka

e| 29 |e

¥

kod

odlegto$¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilos¢ wentylatorow
zautorewersem
termostat
moc/napiecie

waga

PLN

PODSTAWA

kod

wymiary

PLN

5X
GN2/3

EKF523NTUD
80 mm
550x754x(H)662 mm
1
30-270°C
3,2 kw/230 v

40 kg
8569,00

MKTS623C
500x556x(H)770 mm
2789,00

- Wewnetrzne, energooszczedne o$wietlenie LED
- Podtaczenie wody: 3/4”

- Wyjécie do kanalizacji: @30 mm
- Odptyw wewnetrzny

oraz zabezpieczeniami
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 80 mm
- Pojemnos¢: 5 tac GN 2/3
- 1wentylator z autorewersem

- Bezpo$rednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na

wentylator
- Latwe czyszczenie

— Drzwi z zawiasami po prawej stronie

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHENDI

- Klasa wodoszczelnosci: IPX4

- Mozliwos¢ stosowania mycia pétautomatycznego.
- Opcjonalna wersja morska ze zmienionym napieciem

327
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

REKAWICE

- Rekawice ochronne Hendi sa certyfikowanymi $rodkami ochrony
indywidualnej i sa zgodne z wymaganiami ROZPORZADZENIA
PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO | RADY (UE) 2016/425 z dnia
9 marca 2016 r. w sprawie Srodkéw ochrony indywidualnej
oraz uchylenia dyrektywy Rady 89/686/EWG. W rozporzadzeniu
okreslone zostaly kategorie zagrozeri od | do I1l i dla kazdej
kategorii zostaty okreslone metody i wymagania dotyczace
certyfikacji. Rekawice ochronne Hendi stanowia $rodek ochrony
kategorii Il.

- Posiadaja oznakowanie CE jako certyfikowane $rodki ochrony

indywidualnej
- Rekawice chroniace przed zagrozeniami
mechanicznymi opatrzone sg piktogramem oraz
1432X cyframi opisujacymi zapewniany stopie ochrony, np.:
- Cyfra pierwsza okre$la odpornos¢ na Scieranie, druga
odporno$¢ na przeciecie tarczy, trzecia wytrzymatosé
na rozdzieranie i czwarta odporno$¢ na przektucie.
- Dodatkowa litera na koricu (od A do F) okresla stopiert
ochrony na przeciecia w zaleznosci od przytozonej sity
(0d2Ndo30N).

- Ochrona przed zagrozeniami mechanicznymi

- Wszystkie nasze rekawice spetniaja wymagania normy ogélnej

EN 420 Rekawice ochronne - Wymagania ogéIne i metody badar

- Zapewniaja:

- ochrone termiczng zgodnie z normg EN 407 Rekawice
ochronne oraz inne $rodki ochrony rak przed zagrozeniami
termicznymi (goraco i/lub ogier) oraz

- ochrone przez urazami mechanicznymi zgodnie z norma EN 388
Rekawice chronigce przed zagrozeniami mechanicznymi
okreslajaca poziomy skutecznosci ochrony mechanicznej oraz
zgodnie z norma EN 13997 Odziez ochronna - whasciwosci
mechaniczne - wyznaczanie odpornosci na przeciecie ostrymi
przedmiotami.

- Ochrona przed zagrozeniami termicznymi

- Rekawice chronigce przed zagrozeniami termicz-
nymi opatrzone sa piktogramem oraz cyframi
opisujacymi zapewniany stopiei ochrony, np.:

- - Cyfra pierwsza okre$la zachowanie sie podczas
palenia, druga odpornos¢ na ciepto kontaktowe,
trzecia odpornos$¢ na ciepto konwekcyjne i czwarta
odpornos¢ na ciepto promieniowania, pigta
odpornos$¢ na drobne rozpryski stopionego metalu,
sz0sta odpornos¢ na duze ilosci stopionego metalu.

T1XXXX

328 MMHENDI
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REKAWICE PIEKARSKIE

kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak.
556603 2 (L)350 19,50/39,00

MHENDI

)
556634 ce
il

REKAWICE OCHRONNE ODPORNE NA CIEPLO
- Wygodne w uzyciu

kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak.
556634 2 (L)300 43,00/86,00
MHENDI
© @
556689 ce
il

REKAWICE OCHRONNE SKORZANE
- Wykonane ze skdry bydlecej

- Bardzo dhugie dla lepszej ochrony przedramienia
- Pieciopalcowe

- Jedna para
kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN
556689 2 (L)460 150,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MHEND!I
556627 ® @
Ce
il
REKAWICE OCHRONNE Z WEOKNA
SZKLANEGO
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt.Jopak.
556627 2 (L)360 41,00/82,00
MHENDI
556610
O
Ce
il

REKAWICE OCHRONNE Z BAWEELNY
OGNIOODPORNEJ
- Bardzo dhugie dla lepszej ochrony przedramienia
kod ilos¢ szt. w opak. mm szt./opak.
556610 2 (L)380 26,00/52,00

MHENDI

Ce
556658 sl

REKAWICE OCHRONNE SKORZANE
- Wykonane ze skdry bydlecej

- Bardzo dhugie dla lepszej ochrony przedramienia
- Zjednym palcem

- Jedna para
kod ilos¢ szt. w opak. mm PLN
556658 2 (L)460 99,00

MHENDI 329




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

SERIA NOWOCZESNYCH PIECOW

_ KONWEKCYJNO-PAROWYCH
eKa viLLENNIAL

Airflowlogic™

Innowacyjne rozwigzanie polegajace na catko-
witym przeprojektowaniu deflektora (ostony
wentylatora). Efektem tego zabiegu jest popra-
wa cyrkulacji powietrza, dzieki ktdrej osiggnieto
najlepsze wartosci w réwnomiernym gotowaniu
na kazdym poziomie i w kazdym miejscu pojem-
nika GN lub blachy 600x400 mm. Airflowlogic™
daje gwarancje doskonatej jakosci obrébki
termicznej w piecach. Wybierajac piec Millennial
z patentem Airflowlogic™, wybierasz najwyzsza
jakos¢ pracy w kuchni.

Drylogic™

Innowacyjny system osuszania komory pieca.
Dzieki ciagtej weryfikacji parametrow piece
Millennial TS maja petng kontrole nad
utrzymaniem wiasciwego poziomu
wilgotnosci w komorze gotowania.

Specjalny zawér sterowany przez

komputer kontroluje wymiane powietrza

w komorze i usuwa nadmierna wilgoc.
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Humilogic™

Nowy system nawilzania polegajacy

na podawaniu wody bezposrednio

z wentylatora. Zapewnia on wysoki poziom
wilgoci i znacznie mniejsze zuzycie wody.

W systemie tym para dociera do wnetrza
gotowanych potraw, co wptywa na podkre-
Slenie ich naturalnego smaku i aromatu.
Humilogic™ to rozwigzanie dla najlepszych
szeféw kuchni, oczekujgcych tez najlepszych
efektéw swojej pracy.

Automatyczny system myjacy

Na wyposazeniu standardowym wybranych
modeli (standard Touch Screen i Black Mask

— elektryczne) dostepne sa 4 programy mycia:
ECO, NORMALNY, INSTENSYWNY, PLUKANIE,
dostosowane do réznego poziomu zabrudzenia
komory. Az do 30% oszczednosci wody dzigki
nowej gtowicy myjacej to nie tylko oszczed-
nos¢ pieniedzy, ale takze ochrona Srodowiska
naturalnego.

MHENDI

3 wersje sterowania:

Millennial Smart

- elektromechaniczne za pomocg
3 pokretet

Millennial Black Mask

- 7-calowy, monochromatyczny,
dotykowy panel sterowania

Millennial Touch Screen

— 7-calowy, kolorowy, dotykowy
panel sterowania TFT
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL SMART GASTRO DLA GASTRONOMII
ORAZ EKA MILLENNIAL SMART BAKERY DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA
STEROWANE ELEKTROMECHANICZNIE, ELEKTRYCZNE | GAZOWE

Regulacja czasu w zakresie od 10

do 120 minut lub praca NON STOP
Regulacja temperatury w zakresie

od 100°C do 270°C w wersj elektrycznej
oraz w zakresie od 100°C do 260°C

W wersji gazowej

5-stopniowa regulacja zaparowania komory

- Seria niezwykle prostych w obstudze nowych piecow PANEL STEROWANIA:
konwekcyjno-parowych Millennial Smart. - Regulacja czasu w zakresie 10-120 minut lub praca non stop
- Grupa piecéw Smart Gastro dla gastronomii - z mniejszg - Regulacja temperatury w zakresie 100°C-270°C w wersji
komora pieczenia wyposazong w prowadnice do pojemnikéw elektrycznej oraz w zakresie 100°C-260°C w wers;ji gazowej
GN 1/1 - 5-stopniowa regulacja zaparowania komory
- Grupa piecéw Smart Bakery dla cukiernictwa i piekarnictwa
-z wieksza komorg pieczenia wyposazong w prowadnice na - Para wytwarzana poprzez bezpos$redni natrysk wody
blachy 600x400 mm z 5-stopniowa regulacja stopnia zaparowania
- W obu grupach wystepuja piece w czterech wielkosciach, - Bezpieczne drzwi - blokada otwarcia przy 60°, 90°, 120° i 180°
umozliwiajace przygotowanie od 72 do 480 positkéw dziennie zapobiegajaca oparzeniom obstugi przez niekontrolowany ruch
- Piece kazdej grupy dostepne w wersji elektrycznej i gazowej drzwi po ich otwarciu
- Sterowanie elektromechaniczne za pomoca 3 pokretet - fatwe - Podwéjnie przeszklone drzwi do komory oraz o$wietlenie LED
ustawianie najwazniejszych parametréw, niewymagajace utatwiajace obserwacie proceséw zachodzacych w piecu
specjalistycznego szkolenia - Zewnetrzna szyba pieca chfodzona grawitacyjnie dla zwigkszenia
- Mozliwos¢ przygotowywania positkw w suchym, goracym bezpieczeristwa personelu
powietrzu lub z 5-stopniowym zaparowaniem - wszystko - Drzwi z zawiasem po prawej stronie

w funkcji konwekeyjnej
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- Wygodne otwieranie wewnetrznej szyby drzwi utatwiajace jej - Wspdtczynnik szczelnosci: IPX4 - wersje elektryczne, oraz IPX3
czyszczenie - Wersje gazowe
- Uszczelka drzwi z grubego i odpornego na wysokie temperatury - Regulowane nozki umozliwiajace idealne wypoziomowanie pieca
silikonu, montowana w obudowie pieca, tatwa do samodzielnej niezbedne do whasciwej pracy urzadzenia
wymiany bez koniecznosci wzywania serwisu - Wymagane podtgczenie do pradu, wody uzdatnionej, kanalizacji
- Izolowana obudowa pieca - 0szczedno$¢ energii elektrycznej,
wieksze bezpieczeristwo personelu kuchni PIECE GAZOWE
- Rynienka pod drzwiami zapobiegajaca kapaniu skondensowanej - Przystosowane fabrycznie do gazu ziemnego GZ50 (0znaczenie
pary, szczegdlnie podczas gotowania w cyklu mieszanym polskie), czyli G20 (oznaczenie europejskie)
i na parze - sucha podtoga pod i przed piecem to gwarancja - Dostarczane z dodatkowymi dyszami na gaz propan-butan
bezpieczenstwa pracy personelu - Podtgczenie do gazu: 1/2”
- Komora pieca wykonana z wysokiej klasy stali nierdzewnej
AISI 304

- Thoczona komora pieczenia z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie pieca
- Obudowa wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL SMART GASTRO
DLA GASTRONOMII

4

Elektryczne

kod

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilos¢ wentylatorow
zautorewersem
moc/napiecie
waga

PLN

PODSTAWA

kod

wymiary

opis

PLN

BLACHA

)

Gazowe

kod

odlegto$¢ miedzy
prowadnicami
wymiary zewnetrzne
ilo$¢ wentylatoréw
zautorewersem
moc gazowa grzania
moc elektr./napiecie
waga

PLN

PODSTAWA

kod

wymiary

opis

PLN

334

5X
GN1/1

MKF511S
68 mm
730x784x(H)700 mm
1

7,8 kKW/400V
784kg
10049,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1386,00

5X
GN 1/1

MKF511GS
68 mm
730%855x(H)801 mm
1

9,3 kW
300 W/230 V
89 kg
20099,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1386,00

X
GN1/1

MKF711S
68 mm
730x784x(H)850 mm
2

10,4 kw7400 V
9% kg
12289,00

229521
610x560x(H)770 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1

11x
GN1/1

MKF1111S
68 mm
730x785%(H)1130 mm
2

15,4 KW/400 V
1138 kg
17909,00

229521
610x560x(H)770 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1

20x
wozek - GN 1/1

MKF2011S
66 mm
930x971x(H)1900 mm
4

31 KW/400 V
2472kg
40249,00
DODATKOWY WOZEK
EKCR20TC
660x560x(H)1704

20 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1

1386,00 1386,00 8999,00
X 11x
GN 11 GN 1/1
MKF711GS MKF1111GS
68 mm 68 mm
730x855%(H)951 mm 730x855x(H)1231 mm
2 8
135 kw 17,5 kw
500 W/230 V 700 W/230 V
108,5 kg 141 kg
23459,00 29049,00
229521 229521
610x560(H)770 mm 610x560(H)770 mm

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1386,00

MHENDI

5 par prowadnic
na pojemniki GN 1/1
1386,00

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE EKA MILLENNIAL SMART BAKERY

DLA CUKIERNICTWA | PIEKARNICTWA

600x400

4

4x 6x 10x 16x
Elektryczne 600x400 600x400 600x400 wézek - 6001400
kod MKF464S MKF664S MKF1064S MKF1664S
g%ﬁvg;gﬁiccgﬁdzy 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm
wymiary zewnetrzne  850x1044x(H)700 mm 850x1035x(H)850 mm 850x1035x(H)1130 mm 930x1041x(H)1900 mm
ilo$¢ wentylatorow
z autorewtgrsem 1 2 e 4
moc/napiecie 7,8 kw/4o0 v 10,4 kw/400 vV 15,5 kW/400 V 31 kW/400 V
waga 92,4 kg 108,2 kg 1404 kg 247,2kg
PLN 10769,00 13259,00 18799,00 41349,00
PODSTAWA DODATKOWY WOZEK
kod 229538 229538 229538 EKCR16TC
wymiary 710x640(H)770 mm 710%640(H)770 mm 710%640(H)770 mm 740x560x(H)1704
5 par prowadnic 5 par prowadnic 5 par prowadnic 20 par prowadnic
na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm
PLN 1441,00 1441,00 1441,00 8799,00
BLACHA
600x400
\6 4 6: 10;
X X X
Gazowe 600x400 600x400 600x400
kod MKF464GS MKF664GS MKF1064GS
odlegtos¢ miedz
prov?adnicanﬁ Y 80 mm 80 mm 80 mm
wymiary zewnetrzne 850x1041x(H)801 mm 850x1041x(H)951 mm 850x1041x(H1231 mm
ilo$¢ wentylatorow 1 ) 3
z autorewersem
moc gazowa grzania 9,3 kw 135kw 17,5 kw
moc elektr./napiecie 300 W/230 v 500 W/230 V 700 W/230V
waga 102 kg 123 kg 158 kg
PLN 20099,00 24589,00 29049,00
PODSTAWA
kod 229538 229538 229538
wymiary 710%640x(H)770 mm 710x640%(H)770 mm 710x640x(H)770 mm
opis 5 par prowadnic 5 par prowadnic 5 par prowadnic
na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm na blachy 600x400 mm
PLN 1441,00 1441,00 1441,00
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI 335
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MHENDI
Tools for Chefs

EXTREME

PROFESS/ONAL
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